
 

LUNCH MENÜ 

SIGNATURE VORSPEISEN 

“Swiss Black Angus” Rindstatar  
Meerrettich, Schnittlauch, Chili 

Oder 

Burrata aus Kampanien 
Piccadilly-Tomaten Kaltschale, Basilikum 

Oder 

Saisonale Salatherzblätter  
Karotten-Vinaigrette, Hüttenkäse, Kerne 
 
+ Schwarzwälder Rohschinken CHF 9 
+ Norwegischer Rauchlachs CHF 9 

 

HAUPTGANG 

Prime Rindsfiletwürfel 
Schnittlauch-Kartoffelstampf, grüne Bohnen, 
grüne Pfefferjus 

Oder 

Filet vom Wolfsbarsch à la Plancha 
Beurre Blanc Sauce, Ratatouille-Gemüse 

Oder 

Frische Pappardelle “Cacio e Pepe” 
Junger Spinat, Parmigiano Reggiano 
 

 
2-Gang-Menü (Vorspeise, Hauptgang) CHF 59 
 

 

 

KÄSE 

Käseteller  14 

Vier ausgewählte Käsesorten aus der Schweiz und 
Frankreich  
 

DESSERT 

Madagaskar Vanille Royal 12 

Saisonale Früchte, Limette  
 

Schokoladen-Mandel-Gugelhupf  7 
 

MYLE Praliné 1 Stück 3 
 

 

 


